Edelweiss

¥ K K

Hotel = Restaurant

Aus’m Suppentopf

HRriftige Rinderbouillon
mit hausgemachten Frittaten Tasse 3.830€/4.90€

mit hausgemachtem Grielinockerl Tasse 3.30€/4.90€

Knoblauchrahmsuppe Tasse 3.40€/5.00€
mit Sahnehaube

Tomatencremesuppe Tasse 3.40€/5.00€
mit Croutons, Pesto und Sahnehaube

Gulaschsuppe mit Brot 5.20€



Salate

HKleiner gemischter Salat

GrolBer gemischter Salat
- mit Schinken, Rise und Ei
- mit gebackenen Hiihnerbruststreifen

- gebratenen Rindstreifen
mit Hausdressing oder Balsamico Oliven Ol Marinade

Aus Fluss und Meer

Riucherlachs auf Rostitalern
mit gemischtem Salat und Balsamico Glace

Gebratenes Seehechtfilet mit
Schlutzkrapfen in Gemiisesahnsauce

Gebratene Forelle in Zitronenmandelbutter
mit Petersilkartotteln

Gebratene Zandertilet
auf cremiger Kartoftel Lauch Gemiise

Umbestellungen kosten 1,00€

4.80€

8.90€
12.20€

12.40€
12.70€

12.80€

15.90€

17.90€

17.90€



Traditionelle

Schnitzel , Wiener Art“vom Schwein oder Huhn
mit Pommes frites oder Kartoftelsalat oder Petersiel

Kartofteln und Preiselbeermarmelade 12.90€

Cordon Blue vom Schwein oder Huhn
mit Pommes frites oder Kartottelsalat oder Petersiel

Rartoffeln und Preiselbeermarmelade 14.20€

Grf]]l’e]]el‘ (Rind, Schwein, Huhn, Speck, gebratenes Wiirstchen) 1 7 90€
mit Pommes frites und Kriuterbutter

Zwiebelrostbraten heimischer Art
mit Bratkartofteln, Speckbohnen

und Rotweinzwiebelsauce 18.90€

Gebratene Hiihnerbrust
mit Bandnudeln und Pfefterrahmsauce 12.90€

Gebratene Schweinemedaillon
mit hausgemachten Eierspidtzlen

und Pilzrahmsauce 16.90€

Umbestellungen kosten 1,00€




Hirsch Braten in Preiselbeeren Sauce
mit hausgemachten Eierspitzlen

Filet Steak (210g) an Pfefferrahmsauce
mit Kroketten und frischem Gemiise

Edelweiss Steak Toast
Schwein und Rindsteak auf Toastbrot mit Speck

und Zwiebel, Salatgarnitur und Cocktailsauce

Oberlinder Rasespidtzle mit Rostzwiebel
und gemischtem Salat

Spaghetti Bolognese
mit Thunfisch und gebratenen
Zucchimiwiirfeln in Tomatensauce

Bandnudeln

in Pilzrahmsauce mit Parmesan

mit gebratenen Lachswiirfeln in Dillrahmsauce

Schlutzkrapfen mit Ricotta und Spinat
an brauner Butter und Parmesan

Tiroler Speckbrett]fein garniert

Hausgemachter Raiserschmarrn
mit Preiselbeermarmelade oder Apfelmus

Umbestellungen kosten 1,00€

17.90€

24.80€

12.50€

10.50€

8.50€

9.90€

11.20€
11.90€

10.50€

10.50€

9.20€



Auf Vorbestellung

Je. fiir 2 Personen

Spareribs 16.50€/Per.
mit Pommes Frites, Knoblauchbaguette, Salat

Schweinshaxe 16.50€/Per.
mit Sauerkraut, Semmelkndodel,
Bratensauce und Pilzsauce

Kisefondue serviert mit 17.00€/Per.
Variation von frischen Friichten

Fondue Bourguignonne 17.00€/Per.
mit Pommes frites, Knoblauchbaguett, gemischtem Salat
und Variation von Saucen



Abschluss

Hausgemachter Apfelstrudel
-mit Sahne
-mit Vanillesauce

-mit Vanilleelis und Sahne

Mohr im Hemd

mit Vanilleeis, Schokoladesause und Sahne

Eis Palatschinken

mit Schokoladesauce uns Sahne

Friichteknédel 1im siilen Brosel Mantel

an Fruchtsauce, fein garniert

3.60€
4.30€
5.00€
5.00€

5.50€

6.00€

6.00€



